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Nazionalita ITALIANA

Data di nascita 5 GENNAIC 1972
POSIZIONE RICOPERTA DOCENTE DI ENOGASTRONOMIA E PASTICCERIA
incarichi Nazionali -Vice Presidente Internazionale FIPGC
ed Internazionali -Responsabile Nazionale ed Internazionale Comparto Scuole FIPGC

-Ambasciatore del Gusto DOC italy dal 2017

-Maestro d'Eccellenza Nazionale di Enogastronomia e Pasticceria 2020 FIPCG
-Equipe d'Eccellenza FIPGC dal 2019

-Componente del Senato Accademico "Barghi della Salute” 2016

-Responsabile Nazionale settore Enogastronomia “Borghi della Salute"2016
-Presidente APS Moli.Set "Turismo in Molise” dal 2014

Pubblicazioni: 2021 “Laboratorio di pasticceria “

Per Aima "Scuola Internazionale di Cucina Italiana® Colomo (PR)
Casa editrice PLAN

Libro di Testo per il Corso di Pasticceria degli Istituti Alberghieri
2015 Libro/Ricettario

“.’OLIO MOLISANO NELLA CUCINA TERMOLESE”
Presso Caseina Triluzza EXPO Milano 2015

Pubblicazione e presentazione Libro Ricettario presso 'EXPO Milano 2015
Redatto da Comune di Termoli

Trasmissioni e Interventi Televisivi : TRADIZIONE E INNOVAZIONI CULINARIE DEI BORGH! per Telemolise
SAPERI & SAPCRI docufitm per UNIMOL
VIAGGIO IN MOLISE per Telemolise
VIDEGLINA per Videclina Sardegna
BUONGIORNO REGIONE per Rai 3 Molise-
BUONGIORNO REGIONE per Rai 3 Campania
BUONGIORNO REGIONE per Rai 3 Sardegna
BUCNGIORNO REGIONE per Rai 3 Piemonte
BUCNGIORNO REGIONE per Rai 3 Veneto
NEW FARMES per Tv2000
COSTUME E SOCIETA’ per Rai Dug
STUDIO APERTO per italat
TG per Rai Uno
MEZZOGIORNO IN FAMIGLIA Rai 2
SICILIA CHANNEL per Sky



ESPERIENZA LAVORATIVA

Date {1998 a tut'oggi)

14 marzo 2024

28/10/2020

180572020

Ottobre/Giugne 2021

17-18-19 Maggic 2023

28-29-30 marzo 2023

25-26 Maggic 2022

3-6 Maggio 2022

Ministero Istruzione Universita e Ricerca

istituto Alberghiero “Federico di Svevia” Termoli (cb)

DOCENTE DI ENOGASTRONOMIA e PASTICCERIA con incarichi di:

Responsabile di faboratorio di Enagastronomia, Capo Dipartimento Area Professionale (dal
2011 al 2020), Componente del Comitato Tecnico Scientifico dal 2016 al 2020,

Componente def Consiglio d'lstituto {2010/ 2018), Responsabite Potenziamento Attivita
Professionali (da! 2017 al 2021} Coordinamente dell'orientamento {dal 2001 al 2022) Funzione

Strumentale Rapporti con il Territorio (dal 2018 al 2024), Progetiista e Tutor 3°area dal 2000
20085,

Ministero degli Affari Esteri ‘Farnesina” Roma
“Giornata del Design ltaliano nef Mondo"

Rappresentate Nazionale del Made in italy e presentazione del Padiglione Italia allExpo 2025
ad Osaka in Giappone

Collaudatore Laboratorio “LIBERC POINT"
IPSECA "Federico di Svevia" Termoli
Art. 231 del D L. 19 maggio 2020, n 34 “c.d. Decreto rilancio” ~ “Misure per sicurezza e

protezione nelle istituzioni scolastiche statali e per lo svolgimento in condizioni di sicurezza
dell'anno scolastico 2020/2021

ldeatore e coprogettista Laboratoric “LIBERC POINT”
IPSEOA “Federico di Svevia" Termoli
affidata alla ditta Steant dell'Aquila assunto al prot. n 6784

Coordinatore del Corso e della Sede Formativa
Corso “Tecnico della Salvaguardia dell' Ambiente Marino”
Regione Molise- tPSEOA “Federico di Svevia "- Sede Formativa, Termoli

2°Concorso Nazionale di Pasticceria per Ragazzi Speciali FIPGC-MIM

Termoli cfo [PSEQA “Federico di Svevia” con la presenza del Ministro alla Disabilita
On. Alessandra Locatelli

Responsabile Concorso, Mentore e coordinators

5°Campionato Nazionale di Pasticceria deghi Istituti Alberghieri d’ltalia FIPGC-MIM
Neive-Alba (CN}, c/o 1SS “Piera Cillario Ferrero” per 'Arte Bianca
Ministero delf'lstruzione e del Merito

Responsabite Campionato- Mentore ¢ Coordinatore

1°Concorso Nazionale di Pasticceria per Ragazzi Speciali FIPGC-MIM
Termoli ¢fo IPSEOA “Federico di Svevia"
Responsabile Concorso, Mentore e coordinatore

4°Campionato Nazionale di Pasticceria degli Istituti Alberghieri o'ltalia FIPGC-MIUR
Iglesias Sardegna, cfo IPIA “G.Ferraris™Comune d'lglesias-Cansorzio Turistico Iglesiente-
Regione Sardegna- Ministero dell'lstruzione.

Responsabile Campionato- Mentore e Coordinatore

BORSA INTERNAZIONALE DEL TURISMO



9-12 Aprile 2022

23 ottobre 2022

Dal 20 al 26 ottcbre 2021

Dal 23 - 26 ottobre 2021

4 Settembpre 2021

GennaiofFebbraio 2021

23-24-25 Ottobre 2020

3-4 Marzo 2020

A/S 2019-2022

18-22 novembre 2019

23 Ottobre 2019

21-24 oftobre 2019

20-26 ottobre 2019

Regione Molise - Azienda di Soggiorno e Turismo di Termoli

Esperto di Enogastronomia Territoriale, presentazione prodatti e rappresentanza del turismo
encgastronomico Molise.

CAMPIONATO MONDIALE “MIGLIOR PANETTONE" FIPGC
cfo Castello Ducale Crsini di Fiano Romano (RM)
Mentore-Coordinatore-Responsabile

CONTEST S8CHOOL FIPGC
Presso Host Fiera Milano di RHO (Mi)
Mentore-Responsahile-Coordinatore

CAMPIONATI DEL MONDO MIGLIOR TIRAMISU’
Clo Host Fiera Milano
Coordinamento organizzativo

DOC ITALY, ECCELLENZE PER LITALIA
3° Riconferma Investitura Nazionale di:
AMBASCIATORE DEL GUSTO DOC ITALY PER IL MOLISE

CONTEST INTERNATIONAL ISTITUTIONAL FIPGC

Concorso di alta pasticceria On Line per ghi Isituli Alberghieri d'ltalia Mentore-Coordinatore-
Giudice

CAMPIONAT! DEL MONDO “MIGLIOR PANETTONE IN THE WORD FIPGC"
Roma, presso CINE CITTA' WORD
GIUDICE DI GARA

CAMPIONATI DEL MONDO MIGLIOR COLOMBA
Ercolana {NA) presso Villa CAMPOLIET]
GIUDICE Dt GARA

IPSEOQA “Federico di Svevia” Termoli

Funzione Strumentale n°4 RAPPORTI CON [L TERRITORIO
Responsabile di Funzione

3° CAMPIONATO DI PASTICCERIA ALBERGHIER! D'TALIA FIPGC-MIUR
Presso Alberghiero “A Tilger” Ercolano {Na)

Mentore e Coordinatore def Campionato

Responsabile internazionale Comparto Scuole FIPGC

BICKOM Milano “Nero Sano”
Presso HOST Fiera Milano
Testimonial Nazionale di "Nero Sana” Aglio Nero

CONTEST SCHOOL FIPGC-MIUR

Presso HOST Milano Fiera

Mentore e coordinatore Nazionate def Contest
Responsabile Internazionate Comparto Scuole FIPGC

WORLD CHAMPION PASTRY AND CHOCOLATE FIPGC



Presso HOST Milano Fiera
Responsabile Coordinamento Internazionale

TERMOLI WiLD DAY

Presso azienda Gianciosi Termoii

Relatore Convegno su Territorio-Economia-Cultura-Turismo
Relatore su tema di Enogastronomia & Turismo

18 GIUGNO 2019

21 maggio 2019 POC ITALY Eccellenze per 'ltatia
Presso Campidoglio di Roma
Riconferma del titolo di AMBASCIATORE ITALIANO DEL GUSTQ DOC ITALY

CENA FEDERICIANA

Manifestazione di carattere storico- culturale- enogastronomica
Ipseca Federico di Svevia e ass. Terzo Millennio

Mentore e coordinatore Evento

18 maggio 2019

2 Aprite2019 CONCORSOC DI ENOGASTRONCMIA “MARI E MONTI”
Pressoe Hotel Dora Pozzilli (1S)
Commissario e Giudice di Gara

24-27 febbraio 2019 FIERA DEL TIRRENO Massa Carrara

Campionati Nazionali di Pasticceria e selezione per i Campionati Mondiaii
Direttivo Crganizzativo

26 febbraio 2019 FEDERAZIONE INTERNAZIONALE PASTICCERIA GELATERIA CIOCCOLATERIA
Investitura Internazionale nelle Equipe d'Eccelienza
Membro Internazionale delf Equipe d'Eccellenza della Pasticceria ed Enogastronomia

) CAMPIONATQ DELLA CUCINA ITALIANA RAGAZZI SPECIALI FIC
15-16 febbraic 2019 -
Presso Rimini Fiera

Preparazione alla competizione e gara di due alunni Speciali dellIPSOEA “Federico di Svevia®
Formatore alle Competizioni

ACCADEMIA delte TECNOLOGIE ALIMENTARI, DEMOS Fondazione ITS
Area "Nuove Tecnologie per if Made in ltafy Sistema Agroalimentare”
DOCENTE Esperto di Enogastronomia

*Utifizzo dell'Clio Extravergine di Oliva in Cugina”

18.01.18- 23-0219

2° CAMPIONATO NAZIONALE DI PASTICCERIA DEGLI ISTITUTI ALBERGHIERI
20-21-22 Novembre 2018 D'ITALIA FIPGC- MIUR presso Istituto Alberghiero “P.Artusi” di Riolo Terme (Ra)
Mentore e Coordinatore del 2°Campionato come responsabile Nazicnale ed
Internazionale del Comparto Scuole per la FIPGC.
Responsabile Campionate

16 Noverbre 201 MINISTERO DEGLI AEEARI ESTERI @ COOPERAZIONE INTERNAZIONALE
¢ “FARNESINA” Roma

Direzione Generale per la Promozione del Sistema Paese
e Autonomie Territoriali

Progetto: Mendiale di Pasticceria ed Enogastronomia, in rapporto con le Ambasciate Haliane
nel Mondo.

Interlocutore Rapporio di Progettazione,



CONFESERCENT! di Termoli {Ch)
Docente Esperto di Enogastronomia e Marketing Enogastronomico per Corso di
Somministrazione Cibi ¢ Bevande.

Presso Confesercenti, via Camillo Benso Conte di Cavour 9.86039 Temmoli (cb)
DOCENTE

10 Qttobre-19 Novembre

11 Agosto 2018 LIVE COOKING  Sette Note di Gusto”
Presso Ristorante Alcione di Termoli {cb)
SHOW COOKING Interaitivo e Cena con Fomonimo Cabarettista Maurizio Santill

LIVE COOKING “ LA PASTA & CULTURA" con ’Aziena Pastificia "LA MOLISANA”

6 Agosto 2018 Presso fido Hi Beach Campomarino Lido (CB)

SHOW COOKING Interattivo e cena a base di Pasta

2.7 Giugne 2018 RESORT “ FORTE VILLAGE" Santa Margherita di Pula (Ca) Sardegna
Referente: progetto Molise-Sardegna / Sardegna-Molise per Ipseoa “Federico di
Svevia" Termoli & incontro con if Sindaco di Cagliari e l'amministrazione Comunale per
Accordo Turistico-Enogastronomico
Coordinatore Responsabile

19 Maggio 2018 INAUGURAZIONE POLO FIERISTICO di LARINO (Cb)

Ospite d'onore, Relatore Convegno di Apertura e Show Cooking Interattivo
Su piatti e Cultura Enogastronomica Terriforiale.
RELATORE E SHOW COOKING

CONVEGNO INTERATTIVO “ SALUTE & GUSTO",

* Percorso Gastronomico, Territoriale e Culturale”

Comune di Ururi (CB} e Ass. Culturale "Ergo Sum” presso caffé letterario Ururi.
Relatore Esperto di Enogastronomia,

26-28 Aprile 2018

10 Aprile 2018 7° EDIZIONE DEL CONCORSO Interregionale di Cucina “Mari & Monti"
Presso Hotel Fonte dell’Astore Castelpetroso (1S)
GIUDICE DI GARA.

AVIS Comunale di Termali (CB)

17 Febbraio 2018 Relatore Convegno "Aliment'Azione & Benessere”
presso Cinema S.Antonio Termoli
Retatore di educazione Alimentare sugli equilibri afimentari e presentazione de!
"VADEMECUM DEL DONATORE A TAVOLA"
DOC ITALY “Eccellenze per Pltalia”
5 Febbraio 2018

Investitura del titolo Nazionale di Ambasciatore del gusto Italiano

presso Centro Congressi “Palazzo Rospigliosi” Roma, via 24 Maggio 43,

Comune di Larino (CB) e Assaciazione Citta dell'Clio
16 Dicembre 2017 Testimonial Nazionale delle Citta dell'olio come esperto di Enogastronomia
Refatore suf turismo Enogasfronomico e Live Cooking cuitura e abbinamento Cibo-clio Evo



5,6,7 dicembre 2017 FIPCG - MIUR - ALBERGHIERQ Termoti

20-25 ottobre 2017

11 agosto 2017

12 agosto 2017

Giugno 2017

Maggio 2017

Marzo/maggio 2017

Nov. 2016/dic.2017

13 Novembre 2016

OTTOBRE 2016

25 oftobre 2016

15 oftobre 2016

PRIMO CAMPIONATO NAZIONALE D! PASTICCERIA ALBERGHIER! D'ITALIA

Responsabile Internazionale comparto Scuole FIPGC, Mentore e Coordinamento del
Campionato.

FIPGC-HOST Mitanc Fiera

Componente del coordinamento Internazionale dei Campionato Mondiale di Pasticceria
Cake Design FIPGC
Presso HOST di Milano Fiera {Rho)

Comune di Busso {CB)
Relatore Esperto di Enogasironomia sul tema del Tartufo,

Intervento e refazione sul marketing turistico/enogastronomice regionale, con | sindaci di
Baranello e Busso e it vice presidente della regione Molise.

Cena Spettacolo

Teatro del gusto con Cena interattiva e Live Cooking
Stabilimento |-Beach Campomarino Lido

Ministero Istruzione Universita e Ricerca
Definizione degli Ordinamenti degli istituli Professionali in Italia
Componente del tavolo Tecnico Nazionale del Miur.

Alma "Scuola Internazionale di Cucing” Colorno (PR)
Corso di aggiornamento e inizio rapporto di collaborazione con la casa Editrice Alma Plan
per consulenza e pubblicazioni testi di enogastronomia per gli Alberghier

IPSEQA "Federico di Svevia” Termoli

PREPARATORE PER COMPETIZIONI ALUNNI

Preparazione e partecipazione alunni per concorsi di Enogastronomia; Mari e Monti {CB)
1°Classificate in pasticceria, Gluten Free pasticceria Teramo 3° Classificato, CarcioChef
Cupelio {CH} 1° Clasificato, Miglior Alieve 2017 Teramo 4° Classificato,

IPSEQA “Federico di Svevia” e 2°CIRCOLO Termoli

Progetto “Mani in Pasta”

Docente di educazione alimentare per Bambini della Scuola Elementare
Teoria e pratica di alimentazione e cucina

Comune di San Martino in Pensilis (CB)
Mentore, Organizzazione e coordinamento delta Manifestazione Turistica - Enogastronomica
“TRIBUTQ AL PEPERONCINO Di SAN MARTING" Cena, convegno e show Coking

interattiva con presentazicne autoctona del peperoncing in nuovi pialti certificati e donati &l
comune stesso.

Ministero istruzione Universita e Ricerca

PROTOCOLLO D'INTESA MIUR-FIPCG

Componente e responsabile Nazionale del comitato tecnice Fipcg e Miur per campionati
Nazionali ed Internazionali di Pasticceria degli alberghieri.

Confagricoltura Molise
PROGRAMMA TELEVISIVO “ NEW FARMES” TV SAT 2000

Partecipazione programma televisivo come Chef Relatore e protagonista delta cultura
Enogastronomica del Molise

Presso Azienda Agricola “Maresa sni” Ururi (cb)

Regione Molise, Assessorato al Turismo



11 ottobre 2016

18 agosic 2016

21 luglio 2016

Giugnofluglic/agosto 2016

& agosto 2016

11 agosto 2016

23 luglio 2016

Maggio 2018

28 maggio 2016

18 marzo 2016

RELATORE CONVEGNO “MOLISE TERRA DI CAMMINI ne! percorso  TURISTICO”
Esperto Chef e Marketing Enogastronomico
Presso Ex GIL Campobasso

Confesercenti Termoli

Corso per Somministrazione Cibi e Bevande

DOCENTE DI ENOGASTRONCMIA E MARKETING RISTORATIVO
Confesercenti, via Camillo Benso Conte di Cavour 9.86039 Termoli (cb)

UNIMOL Universita def Mofise corso di Laurea * Enogastronomia e Turismo”

LIVE COKING SHOW “ SAPER! & SAPORY

CHEF ESPERTO DI ENOGASTRONOMIA E RELATORE DEL PRODOTTO MOLISE
Presso Unimol, via Duca degli Abruzzi, 67, 86038 Termoli (Cb)

Comune di Montenero di Bisaccia e Borghi della Salute
Convegno * SUA MAESTA' LA VENTRICINA"
RELATORE ESPERTO DI ENOGASTRONGMIA
Presso Porfo Turistico di Montenero di Bisaccia {cb)

Universita dei Molise

PROTAGONISTA E SCENEGGIATORE del DOCUFILM “ SAPERI & SAPORF
Chef esperto di Turismo-Enogastronomico e condutiore del docufilm
Documentario della cultura encgastronomica Molisana,

Comune di Palena (Ch} e Borghi della Salute

Convegno ‘LA MEDITERRANEITA' COME STILE DI VITA"

RELATORE sulia Certificazione degli Alimenti Tipici e Marketing Turistico
Enogastronomico

Teatro Aventino, Corso Umberto 1° 66017 Palena {ch)

Regione Molise, Assessorato alle Politiche Agricole e Comune di Termoli
Talk show AGRI SUMMER FOQD

Relatore ospite Esperto di Enogastronomia

Conduttore Doit. Paoclo Massobrio

Piazza Duomo, Termoli (cb)

Comune di Orsogna (ch) e Barghi della Saiute

Convegno “LO STILE DI VITA & LA DIETA MEDITERRANEA"
RELATORE CHEF ESPERTQ DI ENOGASTRONOMIA
Presse Comune di Crsogna (ch)

Confesercenti Termoli

Corso per Licenza somministrazione Cibi e Bevande

DOCENTE DI ENOGASTRONCMIA E MARKETING RISTORATIVO
Confesercenti, via Camillo Bensc Conte di Cavour 9.86039 Termoli {cb)

Camune di San Martine in Pensilis & Borghi defla Salute

Convegno “| FIORI tra MEDICINA ARTE MUSICA POESIA & ENOGASTRONOMIA
RELATORE ESPERTO DI ENQGASTRONOWMIA sui fiori in cucina

Palazzo Baronale San Martino in Pensilis (ch)

Comune di Ripalimosani e Borghi delia Salute

Convegno “ll PRODOTTO TIPICO VERSO LA CERTIFICAZIONE"
RELATORE ESPERTQ DI ENOGASTRONOMIA

Chiesa del Convente “San Pier Celestino” Ripalimosani (ch)



19 marze 2016 Comune di Guardiaregla e Borghi della Salute
Convegno “Il PRODOTTO TIPICO VERSO LA CERTIFICAZIONE"
RELATORE ESPERTQ DI ENOGASTRONOMIA
Presso Comune di Guardiaredia {cb}

11,12,13,14 aprite 2016 Aiberghiero “Federico di Svevia" Termoli
“La Settimana dell'eccellenza enogastronomica”
PROGETTISTA & COORDINATORE dei Master di Pasticceria e del Goncorso
Interregionale Enogastronomico e di Pasticceria,
Ospite d'onore {'attore Edoardo Siravo.

1 settembre 2016 Accademia del Benessere Mediterraneo

NOMINA DI SENATORE ACCADEMICO settore ENOGASTRONOMIA
Presso Hotel Strand Montenero di Bisaccia (cb)

1 febbraio 2016 Associazione Nazionale Borghi della Salute
Nomina a RESPONSABILE NAZIONALE SETTORE ENOGASTRONOMIA
Esperto di enogastronomia per sviluppo, certificazione e valorizzazione dei prodotti tipici.

1 Agosto 2016 Federazione Hatiana Pasticceria Gelateria e Cigccolateria

investitura di RESPONSABILE NAZIONALE E INTERNAZIONALE,
Eomparto SCUCLE
Nomina Nazionale

1 Agoste 2016 Federazione ltaliana Pasticceria Gelateria e Cloccolateria
MEMBRO DEL DIRETTIVO NAZIONALE
Nomina Nazionale

17,18,19 novembre 2015 Golosaria Milano & Associazione Nazionale Citta dell'ofio
CHEF ESPERTO e TESTIMONIAL NAZIONALE
Presentazione del riceftario “'ofio Molisano nella cucina Termolese”

Cooking Show interattivo con la cucina territoriate, confronto con tutti gli Chef stellati d'ltalia e
presentazione di nuove ticette creative,

Presso MI.CO. Mitano Congressi, Piazzale Carlo Magno 1, 20149 Milano.

19 seftembre 2015 PUBBLICAZIONE Libro/Ricettario
“’OLIC MOLISANO NELLA CUCINA TERMOLESE”
Presso Cascina Triluzza EXPO Milano 2015

Pubblicazione € presentazione Libro Ricettario presso 'EXPC Milano 2015
Redatio da Comune di Termoli

23 marzo 2015 UNAR Casa delle Regioni Roma
PREMIQO INTERNAZIONALE “DOC ITALY"

CHEF ESPERTO e TESTIMONIAL REGIONALE delia Cultura Enogastronomica
Molisana.

Retatore Convegna e Live Cooking interattivo con abbinamento Olii e Vini
Presso Unar ¢itta delle regioni, via Ulisse Aldovandi 16, 00197 Roma

20142016 F.1.C. Federazione italiana Cuochi delegazione provinciale Team Culinary
Campobasso

Team Manager & Event Consult



13 dicembre 2014

Giugno/Novembre 2014

Novembre 2014

10 aprile 2014

Febbraio/Marzo 2014

201272016

10,11,12,13 aprile 2014

16ugiio 2008 -19uglio 2008

Coordinamento team provinciale, formazione professionale,
progettista e direttore artistico di eventi, live coking e corsi di
enogastronomia.

Associazione di Promozione sociale Moli.Set “Turismo in Molise”
PRESIDENTE

Presidente: organizzazione Territoriale del sistema organizzativo e
produttivo del Mclise nello sviluppo turistico-Enogastronomico.
Moli.Set, via ticino 14 86038 Termoli (cb)

Universita del Molise UNIMOL

DOCENTE C500

DOCENTE di Enogastronomia su formazione e abilitazione PAS
(Percorso Abilitante Speciale) per abilitazione docenti C500 e C510
Anng Accademico 2014 2015

Unimol, Via Francesco de Sanctis, 1, 86100 Campobasso

Universita del Molise UNIMOL
DOCENTE Commissario

Componente commissione di esame di valutazione per PAS
{Percorso Abilitante Speciale) per abilitazione docenti C500 e C510

Anno Accademico 2014 2015
Unimol, Via Francesco de Sanctis, 1, 86100 Campobasso

1° Edizione festa del Cuoco e del’Enogastronomia in Molise

IPSEOA "Federico di Svevia” Termoli, F.1.C. Campobasso, Unioncamere Molise,
Regione Molise

Progetiista e direttore artistico della prima festa del cuoco e
dell’enogastronomia del Molise.

istituto di Cultura laliano a Londra iC| LONDON

AMBASCIATORE ITALIANO DI ENOGASTRONOMIA

Coordinamento delle attivita enogastronomiche e degli eventi nelforganizzazione ICl
LONDON, coordinatore, rappresentate enogastronomia e cultura Molisana,
interlocutore professionale per rapporti al'estero.

ISTITUTO di Culiura italiano , Belgrave Square London

IPSEOA “Federico di Svevia” TERMOLI {CB)

Referente funzioni strumentali "assistenza e sostegno agii alunni, coordinamento
orientamento in enfrata e in uscita, progettazioni di attivita professionali

PROGETTISTA TUTOR E DOCENTE

IPSEQA, Termoli (cb) (Italia)

Progettista, Tutor e Docente progetto "2°concorso interregionale VIAGGIARE
CON GUSTO" congcorse enogastronomico di accoglienza turistica e di barman.
Con 7° Concorsoe Interno di cucina.

PROGETTISTA EORGANIZZAZIONE CORSI DICUCINA INOLANDA
AADI (Associazione Amici dell'italia), Den Bosh -Amsierdam (Olanda)

Interlocutore per interscambio Enogastronomico escuola dicucina
italianain Olanda. Organizzazionedicorsidicucinaeinterscambi
culturaliconia Cittadi DenBoshe Amsterdam. Corsi daeffettuarein
Qlanda per un periodo e successivamente in italia, ripercorrendo ia
tracciabilita dei prodotti tipici e la cuitura enogastronomica, in questo
caso riferito al Molise, con un percorso turistico enogastronomico.



10 ottobre 2012-20 ottobre 2013 Regicne Molise CorsiaCaialogo

Docente Chef Enogastronomico, Corsi Regionali Formazione
Professionale

IPSEOA Termoli

Docente di enogastronomia, insegnamento di tecniche dibase e
avanzate dalla cucina tradizionale alla cucina creativa.

11ugtio 2013-30agosto 2013 Consulente enogastronomico, food and beverage manager
Diomedea Village, Campomarino (CB), Htalia

Consulenza e coordinamento dell'attivita ristorativa cucina, bar, sala,
gestione personale selezione e gestione acquisti materie prime,
selezione e compilazione carta settimanale € menu giornalieri.

01 marzo 2012- 19 maggio 2012 PROGETTISTA TUTOR E DOCENTE
Alberghierc "Federico di Svevia” Termoli

Progettista, Tutor e Docente progetto "1°concorso interregionale
VIAGGIARE CON GUSTO" concorso enogastronomico diaccoglienza
turistica edibarman.

Settembre 2012/2016 DOCENTE RELATORE
AMD (Associazione Medici Diabetici) Molise, Matrice, Termoli, }

Relatore come chef nutrizionista, convegno sul diabete n°1, relazione sulle caratteristiche
alimentari, metodi di cottura, iracciabilitd e rintracciabilita degli alimenti, 'etichetta e
tecniche di degustazione dell'clio extravergine diofiva.

Dal 2013 al 2018 GIUDICE DI GARA Concorso enogastronomico " Mari e Monti"
Giudice di gara, esperto chef enogastronomico per 5 Edizion

2012 - 2014 COMOMPONENTE CONSULTA SUL TURISMO
Comune di Termoli

2012 - 2022 MEMBRO COMITATO TECNICO SCIENTIFICO
IPSEQA * Federico di Svevia” Termoli

12 aprile 2014 UN UOVO DI CIOCCOLATO A SCUQLA
SCUOLA DELLINFANZIA 3° CIRCOLO DI TERMOLI IN VIA CINA

Progettista ed esecutore della realizzazione di uova di cioccolato a scuota con

i bambini della scuola dell'infanzia, realizzazione del processo produtiivo delle
uova di cioccolato.

13 Maggio 2014 PRESIDENTE Di GIURIA CONCORSO “BUONi DENTRO”
IPSEQA Termoli - CASA CIRCONDARIALE  Larino (ltalia)

Presidente di giuria concorso enogastronomico *BUONI DENTRO" per defenuti al carcere
di Larino che seguonc if percorso di studi di cucina.

11 e 12 Ottobre 2014 RASSEGNA NAZIONALE DE! CUOCH! DI VILLASANTA MARIA (CH)
FIC (FEDERAZIONE ITALIANA CUOCH!) VAL DI SANGRO (CH) CAMPOBASSO (CB)



Dal 20 oitobre 2014

Dal 20 ottobre 2014

15 ¢ 16 Novembre 2014

01 ottobre 2011-alla data attuale

a10 febbraio 201 3- ala data atiuale

18 marzo 2013

18 seftembre 2010- 19 Settembre 2010

01 marzo 2005- 19aprile 2012

Coordinamento e organizzazione del Team Culinary Campobasso nelia gestione di due
punti ristorativi con live cooking al centro citta e supporto organizzativo per 'unione
cuochi di Villa S.Maria,

RESPONSABILE SICUREZZA ANTINCENDIO
IPSEQA “Federico di Svevia” Termoli

Responsabile della sicurezza antincendio defta sede distaccata Sacro Cuore deiliPSECA
di Termoli

RESPONSABILE PRIMO SOCCORSO
IPSEQA “Federice di Svevia” Termoli

Responsabile del primo soccorse, sede distaccata Sacro Cuore dell'ipseoa di Termoli

LA CUCINA Di CIOCCOLATO
Fiera de! Weddings Cake Coriolis di Campobasso

Direttore arlistico e responsabile del 1° live cooking delfa cucina di cioccolato con
realizzazione di piatii innovativi con struttura nutrizionate e scientifica dei prodotti,
realizzata con it team Cufinary Campobasso.

RESPONSABILE DIPARTIMENTO AREA PROFESSIONALE
IPSEQA, Termoli (italia)

Responsabile dipartimento area professionale

TUTOR E PROGETTISTA "CORSO ASSAGGIATORI DI FORMAGGH"
IPSEQA/ONAF (organizzazione nazionale assaggiatori di formaggi) Termoli (CB) ltalia

Progettista & coordinatore dei corsi i assaggiatori di formaggi per ghi alunni delte class
terze, quarte e quinte frequentati i corsi di enogastronomia de 'IPSOEA "Federico di
Svevia.

REFERENTE PARTECIPAZIONE MOSTRA CULTURA CIBO
IPSEQA" Federico di Svevia”, Termoli {CB) Italia

Referente partecipazione del'tPSEQA "Federico di Svevia” cfo la Mostra Cultura Cibo a
Roma, cfo le sale del Vittoriano.

COORDINATQRE EVENTO ENOGASTRONOMICO ALBERGHIERQ “F. di Svevia"
IPSOEA, TERMOLI {CB) Halia

Organizzazione Manifestazione” Pizza in Piazza" Termoli {cb). Gestione organizzativa in
collaborazione con la Confeammercio di Campobasso APP! (ASSOCIAZIONE
PROFESSIONALE PIZZAIOL { ITALIANI} e Squadra Nazionale Pizzaioli.

PROGETTISTA TUTOR E DOCENTE
IPSEQA, TERMOL

Progettista, Tutor Docente progetto " 1, 1, §ll, IV, V Concorso di cucina "PREMIQ IPSSAR
011"



22dicembre 2009 - 22dicembre2010

(1 ottobre 2001

10 ottobre 2009- 30 giugno 2010

10 ottobre 2008- 30 aprile 2009

05dicembre 2001 ~01 agosto 2008

10 ottobre 2005 -10 aprile 2006

01 ottcbre 2004 - 10 aprile 2006

10otiobre 2004-15 marzo 2005

16 settembre 1998 - 16 settembre 2006

PROGETTISTA, TUTOR E DOCENTE
{PSEOA, TERMOLI

Progetlista, Tutor e Docente progetto "Conoscere Fare e Gustare® | e 1 edizione

Manifestazione encgastronomica atfraverso la tradizione tipica Termolese Natalizia e
Rivisitazione in chiave moderna delta gastronomia attuale.

MEMBRO E RESPONSABILE DELLA COMMISSIONE ORIENTAMENTO
IPSEQA, TERMOL

Membro della commissione, ideatore e realizzazione del 3 dvd video di presentazicne
Istituto.

DOCENTE PROGETTO 3° AREA "ARTE BIANCA”
IPSEQA, TERMOLI

Dacente progetto corsi di 3° Area "Arte Bianca" lezioni prafiche e feoriche sulla

metodologia e use delle farine In cucina: dalla realizzazione dei lieviti, la panificazione, la
pizzeria e pasticceria di base.

DOCENTE ESPERTO DI PANIFICAZIONE
IPSEQA Termoli

Docente esperto di panificazione, rivolto agl approfondimenti di caratiere
enogastronomico di specializzazione per le classt terze indirizzo cucina.

CONSULENTE BANQUETING E EXECUTIVE CHEF “RANALLO GRAND! EVENTI"
viz la banca Campobasso, ltalia

www.ranallograndieventi it

Consulente Bangueting ed Executive Chef.
Attivita o settore Ristorazione & Banqueting

PROGETTISTA E DOCENTE "TUTTIIN CUCINA" PROGETTO ENOGASTRONOMICO
IPSECA, TERMOL

Progettista e Docente "Tutti in Cucina" progetto Labaratoriaie. Rivolto agli alunni
diversamente abili per inserimento nelle professionalita tecniche di cucina.

PROGETTISTAETUTOR
IPSEQA, TERMOLI

Progettista e Tutor per 3° Area, dei Corsi: Chef Dietista, Tecnica dellassistente all'ospite.

TUTOR Corsi Regionali di terza area
IPSECA, TERMOL!

Tutor Corsi di terza Area, indirizzo di "Pasticceria”

CHEF D1 CUCINA
IPSEOA 1 COMUNE DI CASTEL PAGANG (BN}, TERMOLI



10 ottobre 2005- 30 aprite 2006

2006-2007

01 ottobre 2005-30 aprile 2006

10ottobre 2000- 3G aprite 2003
IPSECA, TERMOL!

26gennaio 2003 - 26gennaio 2003

7 febbraio 2003 - 20 febbraie2003

01 luglio 2003- 30 agosto 2003

01 luglio 2002-30 agosto 2002

10 oftobre 2002 - 11 ottobre 2002

Chef di cucina e organizzazione "Sagra del fungo Porcing”.

PROGETTISTA TUTOR E DOCENTE
IPSEQA Termoli APSECA Marzamemi (Siracusa), Termoti

Progettista, Tutor e docente: Progetto "Molise/Sicilia- SiciliafMolise, Tour
snogastronomico & culturale, interscambio professionale e culturale con FIFSAAR di
Pachino/Marzamemi (Sicilia).

PROGETTISTAE DOCENTE
IPSEOA, TERMOLI

Progettista e Docente, Progetto "CONVIVIUM® riscoperta enogastranomica e cufturale
deil'era Romana, progetto rivolto alle classt | e il dellIPSEQA Termoli.

CONSULENTE ENOGASTRONOMICO
ENTE PARCO NAZIONALE DELLA MAJELLA
Via 3. Anfonio, 66017 PALENA (CH) Halia
www.casadell'orso.it

Consulente enogastronomico e formazione personale per i Ristorante "LA TANA
DELL'ORSO"

DOCENTE E TUTOR

Corso i Terza Area Progetic "Tecnologia Catering & Banqueting”

COORDINAMENTO PUBBLICHE RELAZIONI B.LT. DI MILANO

IPSEQA | REGIONE MOLISE "ASSESSCRATO AL TURISMO", TERMOLI
Coordinatore e pubbliche relazioni con promozions enogastronomica in rappresentanza
delIPSEQA Termoli per conto della regione Molise assessorato al Turismo cfo la BIT di
Mitano {borsa internazionaie per il turismo).

COORDINAMENTO PROMOZIONE TURISTICA MOLISANA BTS GENOVA
IPSEOA e REGIONE MOLISE, TERMOL!

Borsa Infernazionale Turismo Studentesco, Genova
Coordinamento promozione Turistica Regicnale Stand Regione MOLISE.

CONSULENTE CHEF DI CUCINA
Hotel Kursaal***, Cattolica (RN)

Consulente Chef di Cucina, Food & Beverage Manager

CONSULENTE ENOGASTRONOMICO E CHEF DI CUCINA

HOTEL PERTICARI *™* PESARD

Chef di Cucina & Consulente Enogastronomico.

PROMCTORE ENOGASTRONOMICO TRADIZIONE TERMOLESE
IPSEOA e COMUNE B1 TERMOLI, TERMOLI

Fiera Internazionale del Turismo Mare, Pesarc. Promotore enogastronomico della cucina
marinara Termolese con organizzazione stand e degustazioni.



{1 settembre 2000-30 maggio
2002

16 ottobre 2000- 20 aprile 2001

20 ottobre 2000 -30 aprie 2001

1 ottobre 1989- 17 febbraio 2000

SERVIZIO MILITARE :
Maggic 1994 - Maggio 1995

PATENTE

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

* Date (da~a)
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

« Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio
« Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazicnale (se perfinente)

RICONOSCIMENTI:

2018
2018
2017
2017

2018

PRESIDENTE ASSOCIAZIONE PROFESSIONALE CUOCHI ITALIANI
Delegazione MOLISE

APCI, MILANO

CARICADI PRESIDENTE REGIONALE

DELL'ASSOCIAZIONEPROFESSIONALE CUOCH!
ITALIANL,

DOCENTE Esperto DI EDUCAZIONE ALIMENTARE
SCUOLA ELEMENTARE HI" CIRCOLO,TERMOLI

Docente di Educazione Alimentare "Progetto Educazione Alimentare”

Docente esperto dicucinatradizionale

IPSEQCA , TERMOLI

Docente esperto di cucina tradizionale Progetto 'Viaggio attraverso la storia €
sapori”

Regione Motlise dip. Sanitario

Docente di Educazione alimentare “Aggiornamento personale Socio Sanitario”
presso Casa di Cura COOPASS S.Elia a Pianisi (CB).

Carabiniere Ausiliare

COMANDQ GENERALE DELL’ARMA DE| CARABINIERI
Reparto Autonomo - Reparic Comando
Componente dei Cocer (durata in carica 6 mesi} rappresentante dei Carabinieri Ausiliari italiani

A-B

dal 1988-1993
IPAS Roccaraso

Enogastronomia, Economia e Turismo

Diploma Tecnico delle attivita alberghiere e della ristorazione

EQUIPE D'ECCELLENZA INTERNAZIONALE
AMBASCIATORE DEL GUSTO ITALIAND “Doc ltaly Eccellenze per I'lfalia”

QUALITA’ ORGANIZZATIVA per il “The World Trophy of Pastry lce Cream and Chocolate
FIPGC"

QUALITA’ ORGANIZZATIVA per it “Primo Campionato Nazionale di Pasticceria Alberghieri
d'italia’ FIPGC

RESPONSABILE NAZIONALE ED INTERNAZIONALE COMPARTO SCUOLE FIPGC



2016 RESPONSABILE NAZIONALE DELL'ENOGASTRONOMIA “Borghi della salute”
2018 SENATORE ACCADEMICQ DE!L BENESSERE MEDITERRANEQ " Borghi detia Salute”

2014 AMBASCIATORE ITALIANO DEL GUSTO “Istituto di Cultura Htaliano a Londra” Ministero
degli esteri

2014 DIPLOMA ad HONOREW "Federazione ialiana Cuochi” delegazione Valle del Sangro (ch)

CORSI DI FORMAZIONE E

AGGIORNAMENTO

DAL 1894 AL 2018
CORSO D! AGGIORNAMENTO ALTA FORMAZIONE £ 1.C.
“Bast e Teeniche di Pasticceria Classica e Modermna”
Sede Istituto Alberghiero Termoli

CORSO DI AGGIORNAMENTC ALTA FORMAZIONE F.I.C.
“‘Basi & Tecniche di Panificazione di Base’
Sede Istituto Alberghiero Termoli

CORSO DI AGGIORNAMENTO ALTA FORMAZIONE Re.Na.la
“| CIBi RARI E PREZIOOS! NEL MONDC"
presso Sede Istituto Alberghiero di Tor Carbone Roma

CORSG DI AGGIORNAMENTO “ dall'orto alla tavola i km 0
ALMA" SCUCLA INTERNAZIONALE DI CUGINA'", Colomo (Pr)
Corso di formazione e aggiornamento docentt di cucina

CORSO DI AGGIORNAMENTQ " LE NUOVE TECNICHE DI COTTURA"
ALMA" SCUOLA INTERNAZIONALE DI CUCINA®, Colorno (Pr)
Corso di formazione e aggiornamento docent] di cucina

CORSC DI AGGIORNAMENTO " NUOVA CUCINA
ALMA" SCUOLA INTERNAZIONALE DI CUCINA", STRESA (ltatia)
Corso di formazione e aggiornamento docenti di cucina

CCRSO DI AGGIORNAMENTO
IPSEOA! RENAIA, Termoli

CORSO DIAGGIORNAMENTO " L'OLIC DI OLIVA, L'ORO DEL MEDITERRANEO"

CORSC D FORMAZIONE
UFFICIO SCOLASTICO REGIONALE PER IL MOLISE DIREZIONE GENERALE, TERMOLI

SEMINARIO FORMATIVO REGIONALE 2013ANNO EUROPEO DEI CITTADINE | DIRITT, LE
POLITICHE, LA MOBILITA'.

CORSO DI FORMAZIONE
HOTELS SERVICES CONSULTINS SAS, TERMOL
Corso di formazione sul sistema HACCP

CORSO Dl FORMAZIONE
AZIENDA DOLCIARIA LUXARDO Palermo,
Corso di formazione " Pasticceria Fine"

CORSO DI FORMAZIONE



CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e della
carriera ma non necessariamenie
ricancsciuts da cerfificali e diplomi
ufficiali.

AZIENDA DOLCIARIA ELENKA, TERMOLI
Corso di formazione "Totte e Semifreddi®

CORSO D! FORMAZIONE
AZIENDA DOLCIARIA COVE. TERMOLI
Corso di formazione" Zucchero tirato”

CORS0O Di FORMAZIONE
AZIENDA DOLCIARIA CORMAN, TERMOLI
Corso di formazione "Paste Lievitate"

CORS0 DI FORMAZIONE
AZIENDA DOLCIARIA NESTLE', TERMOLI
Corso di formazione "Pralineria e lavorazioni di cioccolate”

CORSO DI FORMAZIONE
AZIENDA DOLCIARIAANSELMI, TERMOLI
Corso di formazione "Gelato Artigianale”

CORSO DI FORMAZIONE
TECNQCITTA' CONSULTING VIA TIBURTINA RCMA
Corso di formazione " Trattativa e Comunicazione™

CORSQO DIAGGIORNAMENTO
TECNCCITTA' CONSULTING VIA TIBURTINA ROMA
Corso di formazione " Gestione delle risorse umane”

CORSO DI FORMAZIONE
[PSEOA, TERMOL!
Corso di formazione docenti tutor nei percorsi di orientamento

CORSO DI FORMAZIONE
IPSEQA ASSOCIAZIONE CRESCERE INSIEME, TERMOLI
Corso di formazione "Peer Education e Bum Quf"

CORSO DIAGGIORNAMENTO
IPEOA 1 Re.Na.LA,, Termoli
CORSO DI AGGIORNAMENTO SUL TEMA" L'OUO DI OLIVA,L'ORO DEL MEDITERRANEQ"

CORSO Di FORMAZIONE
SAFETY CONSULTING, TERMOL!

CORSO DI FCRMAZIONE DEI LAVORATORI NELLA SCUCLA SECONDG 1L NUCVOD ACCORDO
DELLA CONFERENZA STATO REGIONI DEL 21.12,2011

Le mie capacita e competenze personali si sono accentrate soprattutto nella ricerca continua
del sapere gia, da piccolo, e che oggl mi ha portato a caratterizzare il mio lavoro in modo
qualitativo. Ho avuto tantissime esperienze in campi diversi: dalla musics da adolescente,
daila cucina del banqueting, dalle associazioni, dalla sicurezza, dal turismo, della politica
dall'encgastronomia, dalla diabetologia afla cultura enogasironomica salutistica, Ma cid che
mi affascina di pilt ed & stato sempre cost & Porganizzazione di progettazion ed di eventi.



MADRE LINGUA

ALTRA LINGUA

+ Capacita di lettura
+ Capagcita di scrittura
« Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE

RELAZIONALI

Vivare e lavarare con altre persone, in
ambiente multiculfurale, occupando posh
in cui fa comunicazione & imporante e in
sifuazioni in cui & essenziale lavorare in
squadra (ad es. cultura e sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE

QORGANIZZATIVE

Ad es. coordinamento e amministrazions
di persone, progett, bifanci: suf posto di
favoro, in atlivita di volontariato {ad es.
cultura e sport), a casa, ecc.

CAPACITA E COMPETENZE

TECNICHE
Con computer, attrezzature specifichs,
macchinari, ecc.

CAPACITA E COMPETENZE

ARTISTICHE
Musica, scriffura, disegno ece.

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

Competenze non precedentemente
indicate

[TALIANO

INGLESE

BUONG
BUONG
BUONO

Da sempre la ricerca ed if confronto sono state alla base della mia vita professionale e

personale, la sistematicita, la sinergia, il confronto hanno sempre arricchito i miei percorsi,
provocando le esperienze che mi hanno portato oggi ad avere un peso Importante nel mio
tavoro. Riuscendo ad interagire dalla operativith lahoratoriale a convegni di alfo spessore.

LA MIA PASSIONE PIU GRANDE E LA COSTRUZIONE DE| PERCORS! E DELLE IDEE, DA QUANDO ERO UN
RAGAZZING, M INVENTAVO QUALSIASE COSA, ALL'ETA DI 11 ANNI COINVOLGERDO | MIEI AMICI HO
REALIZZATO UN CIRCO IN UNA CASETTA ABBANDONATA NEL MIO PAESE, CON PROVE E SPETTASOLD,
PAZZESCO.. LA GENTE E VENUTA A VEDERCI.. ROBA DA PAZZL.

AMO PROGETTARE ORGANIZZARE E CURARE GLI EVENT! PORTANDO SEMPRE LE MIE IDEE A TERMINE { IN
QUALSIAS MODO). NELLA Mi& VITA HO ORGANIZZATO TANTISSIMI EVENT| NON SOLO D) ENOGASTRONOMIA
ANCHE DI CINEMA E SPETTACCLO, COSA CHE ADORQ TANTO. DA 20 ANN! SONG DOCENTE D
ENOGASTRONOMIA £ NEL MIO ISTITUTO HO PROGETTATC ORGANIZZATO E PORTATO A TERMINE
TANTISSIMI EVENTL, CONTRIBUENDO ALLA CRESCITA DELLISTETUTO, SEMPRE NELLA E CON LA
COMPLICITA DI TANTI,

Buone competenze informatiche, buona padronanza degli
strumenti Microsoft pacchetto office, buona padronanza di
gestione grafica inparticolare con software grafici: editing,
photo shop ecc..oltre alle elaborazione dei linguaggi
multimediali: applicazioni dati, navigazione in internet.

AMO LA CREATWITA ESPRIMENDOLA NELLA COSTRUZIONE DE} PIATT! E DELLA RICERCA DEL BELLO E DEL
BUGNO, NELL'ENOGASTRONGMIA E NELL'ARTE, AMO TANTISSIMO LA MUSICA, IN PARTICOLAR MODO |
PiNg FLOYD CONOSCIUTI A ROMA NEL 94 A CINECITTA E PING DANIELE CON CUE SONO CRESCIUTO
ASGOLTANDOLO, NELLA FORMA PIU TOTALE AMO LA CREATIVITA E L'ARTE VIVA, IN TUTTE LE SUE FORME
ED ESPRESSION,

[ Organizzazione e Marketing Turistico-Enogastronomico)



If sottoscritto

Maurizio Santilli, consapevole delle sanzioni penali, nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti
falsi, richiamate dall'art. 76 del D.P.R. 445 de! 28 dicembre 2000
DICHIARA
{ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 445 del 28 dicembre 2000)

di essere in possesso di tutta la documentazione comprovante l'origine della merce sopra elencata, si impegna ad
esibirla a richiesta ed a conservarla per un periodo di due anni, come previsto dalle disposizioni di legge vigent]

Termoli, 10 MAGGIO 2024 In Fede
Maurizio Santilli
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